
 La Cantina

Equo Bianco
Cantina Collis, Chardonnay IGP Veneto  12% VOL.

Calice  4,50€ - Bottiglia 0,375 lt 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 12,00€

Pinot Grigio Delle Venezie Decanto: 
Cantina Collis Colli Berici DOC 12% VOL.

*Calice 6,00€ -Bottiglia 0,75 lt 19,00€

Sauvignon Decanto Colli Berici D.O.C.:
Cantina Collis DOC 12% VOL.

*Calice 6,50€ - Bottiglia 0,75 lt 20,00€
Traminer Veneto Decanto: 

Cantina Collis Aromatico IGT 13% VOL.
*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 21,00€

Ansonica IGT Filari di Luna: Biologico,
 Capalbio Fattoria, Costa Toscana Ansonica 12,5% VOL.

Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 22,00€

Colli Berici D.O.C. Bianco Superiore:
 Cantina Collis DOC 13% VOL.

*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 23,00€

Soave Classico D.O.C.: 
Cantina Collis DOC 13% VOL. Vitigni: Gargoneca

*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 23,00€

Sassi Chiari: Biologico, 
Capalbio Fattoria, Costa Toscana IGT 13% VOL.

*Calice 7,50€ - Bottiglia 0,75 lt 26,00€

Le Sabbie Dell’Etna:
Etna Bianco D.O.C. Firriato, Vitigni Carricante e Catarratto 12,5% VOL.

*Calice 12,00€ - Bottiglia 0,75 lt 41,00€

*CALICE VINO: CHIEDERE DISPONIBILITA' PERCHE’ I VINI SERVITI AL CALICE VARIANO GIORNALMENTE
 (SEMPRE DISPONIBILI AL CALICE : EQUO BIANCO- EQUO ROSSO - EQUO SPUMANTE)

I Bianchi 



I Rosati

 La Cantina

TAI D.O.C.
Cantina Collis DOC 12% VOL.

*Calice 6,50€  - Bottiglia 0,75 lt 20,00€
Filari di Luna Rosato: Biologico

Capalbio Fattoria, Sangiovese, Costa Toscana IGT 13% VOL.
*Calice 7,50€ - Bottiglia 0,75 lt 25,00€

*CALICE VINO: CHIEDERE DISPONIBILITA' PERCHE’ I VINI SERVITI AL CALICE VARIANO GIORNALMENTE
 (SEMPRE DISPONIBILI AL CALICE : EQUO BIANCO- EQUO ROSSO - EQUO SPUMANTE)



La Cantina
I Rossi
Equo Rosso:

Cantina Collis, Refosco Veneto IGP 12,5% VOL.
Calice 4,50€ - Bottiglia 0,375 lt 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 12,00€

Cabernet Sauvignon Colli Berici:
Cantina Collis, DOC 14% VOL.

*Calice 6,50€ - Bottiglia 0,75 lt 20,00€

Pinot Nero Decanto Colli Berici
Cantina Collis, DOC 14% VOL.

*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 21,00€

Sangiovese Filari di Luna: Biologico
Capalbio Fattoria, Costa Toscana Sangiovese IGT 13% VOL.

*Calice 7,00€  - Bottiglia 0,75 lt 22,00€

Sassi Bruni: Biologico,
Capalbio Fattoria, Maremma Toscana IGT 13,5% VOL.

*Calice 7,50€ - Bottiglia 0,75 lt 26,00€

Valpolicella Ripasso Superiore:
Cantina Collis DOC 14% VOL. Vitigni: Corvina, Corvinone, 

Rondinella e Croatina, ripassate su vinacce fermentate dell'Amarone 
*Calice 9,00€ - Bottiglia 0,75 lt 32,00€

I Caprai 
Biologico Capalbio Fattoria, Sangiovese, Riserva Barrique Toscana IGT 14% VOL.

*Calice 12,00€ - Bottiglia 0,75 lt 42,00€

 Le Sabbie Dell’Etna:
Etna Rosso D.O.C. Firriato, 13% VOL..

*Calice 11,00€ - Bottiglia 0,75 lt 43,00€

Amarone della Valpolicella:
Cantina Collis, DOC 15% VOL. Vitigni: Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina e Oseleta.

Appassimento, affinamento in barriques per oltre 30 mesi.  
*Calice 15,00€ - Bottiglia 0,75 lt 54,00€

*CALICE VINO: CHIEDERE DISPONIBILITA' PERCHE’ I VINI SERVITI AL CALICE VARIANO GIORNALMENTE
 (SEMPRE DISPONIBILI AL CALICE : EQUO BIANCO- EQUO ROSSO - EQUO SPUMANTE)



La Cantina
Le Bollicine

Equo Spumante
Vitigni Veneti, Spinolo Frizzante 11,5% VOL.

Calice 4,50€ - Bottiglia 0,75 lt 12,00€

Arcole Bianco D.O.C. Spumante Brut
Profumo Elegante e Floreale con sentori di Frutta a Polpa Bianca - Sapore Fresco e Sapido

Cantina Collis - Vitigni: Garganega e Chardonnay 11,5% VOL. 
*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 22,00€

Prosecco D.O.C. Spumante Extra Dry
Profumo Fresco con sentori di Lievito e Crosta di Pane e Delicati profumi Floreali 

Sapore: Elegante con acidità Bilanciata, Sapido
Cantina Collis, Vitigno Glera 11,5% VOL

*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 22,00€

Prosecco D.O.C. Millesimato Rosè
Profumo Fruttato con sentori di Lampone e Ribes Rosso, Note Agrumate - Sapore Fresco e Delicato

Cantina Collis Vitigni Glera e Pinot Nero in purezza, 11,5% VOL
*Calice 7,50€ - Bottiglia 0,75 lt 24,00€

Collis Pas Dosè - Metodo Classico
Profumo: Note di Fiori Bianchi, Vaniglia e Frutta candita, Note di Miele di Acacia e di Pane Tostato

Sapore: Deciso e Persistente, Secco ed Elegante, Minerale con Note Dolci
Verona, Vitigni uve Durella 12,5% VOL.  

*Calice 11,00€ - Bottiglia 0,75 lt 42,00€

Le Marchesine Franciacorta DOCG
Lombardia, Chardonnay, Pinot bianco, Pinot nero 12,5% VOL. 

 Bottiglia 0,75 lt 51,00€

Le Marchesine Franciacorta Rosé Millesimato DOCG
Lombardia, Chardonnay e Pinot nero. Metodo Classico, Brut. 13% VOL. 

 Bottiglia 0,75 lt 55,00€

Crearo Spumante Dolce Bianco 
Metodo Charmat, Sentori di Frutta Bianca Matura e Miele. Sapore: Dolce e Morbido

Vitigni: uve Garganega e Trebbiano di Soave messe a riposo  12% VOL. 
 Bottiglia 0,75 lt 22,00€

*CALICE VINO: CHIEDERE DISPONIBILITA' PERCHE’ I VINI SERVITI AL CALICE VARIANO GIORNALMENTE
 (SEMPRE DISPONIBILI AL CALICE : EQUO BIANCO- EQUO ROSSO - EQUO SPUMANTE)



La Cantina

*CALICE VINO: CHIEDERE DISPONIBILITA' PERCHE’ I VINI SERVITI AL CALICE VARIANO GIORNALMENTE
 (SEMPRE DISPONIBILI AL CALICE : EQUO BIANCO- EQUO ROSSO - EQUO SPUMANTE)

I Passiti

I Vini da Dessert

Passito di Pantelleria D.O.C. Zighidì
Florio, Vitigno 100% Moscato di Alessandria 15,5% VOL.

Bottiglia 0,50 lt 42,00€ -  Calice 6,50€

Recioto della Valpolicella:
Profumo: Intenso di Frutti di Bosco e Ciliegia, Sapore: Caldo e Morbido con note Tanniche che conferiscono una buona

struttura senza rinunciare a dolci aromi Fruttati. Il Finale è Dolce e Speziato.
 Cantina Collis, DOC Vitigni Corvina, Rondinella, Croatina e Oseleta 13,5% VOL.

Bottiglia 0,50 lt 38,00€ - Calice 6,50€


